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GOTUJ  
Z MISTRZAMI KUCHNI 
Szukasz niekonwencjonalnego pomysłu na spotkanie biznesowe,
integracyjne, motywacyjne? Spotkaj się z partnerami w kuchni
Sheraton Warsaw Hotel lub The Westin Warsaw i gotuj  
z Szefami Kuchni pięciogwiazdkowych hoteli.

Artur Grajber, szef kuchni hotelu Sheraton Warsaw i Janusz Korzyński, 
szef kuchni hotelu Westin Warsaw zainspirują do odkrycia nowych 
aromatów i jednocześnie zmienią spotkanie biznesowe w kulinarną 
przygodę.
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Przykładowe menu hotelu Sheraton Warsaw:

Trzydaniowe menu orientalne:
Przystawka:
Krewetki w chrupiącym orientalnym cieście

Danie główne:
Halibut w mleku kokosowym z trawą cytrynową i chili

Deser:
Crème brûlée z wanilią i imbirowymi wiśniami

Przykładowe menu hotelu The Westin Warsaw: 

Menu czterodaniowe w stylu Surf & Turf 
Przekąska:
Carpaccio Surf & turf w stylu Fusion: wołowina, krewetki, 
sałatka z roszponki i awokado, vinaigrette z owoców 
marakui i kolendry

Zupa:
Cappuccino z białych szparagów z serkiem mascarpone, 
sałatka z przegrzebek, truskawek i kwiatów orchidei,  
oliwa truflowa

Danie główne:
Roladka z królika w chrupiących nasionach, pieczony żółty 
burak z curry i miodem, purée z zielonego groszku i mięty, 
sos estragonowy, listki botwinki

Deser:
Mrożony mus (parfait) z gorzkiej czekolady aromatyzowany 
liśćmi kafiru, truskawkowe Carpaccio i granita z mleka 
kokosowego z Malibu

> Minimalna liczba osób: 6
> Maksymalna liczba osób: 14
> Cena za osobę: od 280 PLN + VAT – w zależności od wybranego menu 
> Ilość dań przygotowywanych podczas lekcji: od 3 do 5
> Miejsce serwowania dań: Restauracja Fusion / Restauracja InAzia
>  Napoje zawarte w cenie: woda gazowana i niegazowana, napoje 

gazowane bezalkoholowe,  kawa, herbata
> Alkohole zawarte w cenie: wino białe i czerwone stołowe 
> Przewidywany czas warsztatów: od 2 do 4 godzin


