
idealne  
przyjęcie 
świąteczne
zOrGanizUj niezapOMniane przyjęcie świąteczne w HOtelacH 
SHeratOn warSaw, tHe weStin warSaw lUB z pOMOcą SHeratOn 
caterinG SerVice – zadBaMy O KaŻdy detal, a Kreatywni 
SzeFOwie KUcHni przyGOtUją wSpaniaŁe dania, Byście MOGli Się 
cieSzyĆ wyjątKOwą świąteczną atMOSFerą.

atraKcyjne ceny paKietÓw  
Od 175 pln za OSOBę* 

Zapewniamy:

> Klimatyzowane sale bankietowe w wybranym ustawieniu
> Świąteczną dekorację sali
> Profesjonalną obsługę
>  Bar otwarty do 4 godzin z nielimitowaną konsumpcją  

napoi bezalkoholowych oraz wina białego i czerwonego
>  Szeroki asortyment menu bufetowego uzupełniany  

przez 4 godziny
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* Podane ceny nie zawierają podatku VAT
  Pakiet dostępny przy rezerwacjach dla minimum 50 osób



nOwOczeSne MenU BUFetOwe  
ze świątecznyMi aKcentaMi

Przystawki

Wędzony karp, chutney z rodzynek z cynamonem i kruchą cebulką

Ryba po grecku – tatar i drobna kostka warzywna z pomidorami

Wędzony śledź i karmelizowane z imbirem buraki

Karp w galaretce à la porter (filet z karpia w grzybowej galaretce, chrzan)

Wędzony łosoś z cytryną i kolendrą

Pierś kaczki z korzennymi przyprawami we francuskim cieście i cytrynowe zielone jabłko

Sałatka jarzynowa

Świąteczne „nigiri”:

Pęczak z grzybami

Kasza gryczana z kaczką orientalną i dżemem z karmelizowanej czerwonej kapusty

Risotto ziołowe z grzybami, smażone w korzennej tempurze

Śledzie, konfitura z pigwy z galangą, ser pleśniowy i biała czekolada,  
słodko-kwaśny seler naciowy, marchew

Dania główne

Pierogi z kapustą i suszonymi grzybami

Polędwiczka z prawdziwkami w kremowym sosie z musztardą

Pierś kaczki, sos śliwkowy, śliwki i oliwa truflowa, warzywne papardele

Filet rybny, oliwa makowa, malinowy chutney z burakiem 

Małe ziemniaki z rozmarynem i czosnkiem

Kapusta z grzybami i wędzoną śliwką 

Desery

Comber

Korzenne Tiramisu

Kutia z kremem waniliowym

„Szarlotka” – pieczone jabłka, mus z Żubrówką i kruszonką z cynamonem

Sałatka z owoców z syropem korzennym

„Makowiec” – rolada makowo-migdałowa
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